
MENU
Komunia 2026

Rosół z makaronem/zupa gulaszowa
zupy

Pieczony filet z indyka w sosie grzybowym
podany z młodymi ziemniakami z koperkiem

oraz sałatą z rzodkiewką i szczypiorem w sosie vinegret

Dania główne

Danie ii na półmisku do wyboru (opcjonalni)
Zrazy wieprzowe podane z kopytkami 

lub wiejski półmisek: chrupiąca babka ziemniaczana,
 pierogi z mięsem i okrasą, mini kartacze z mięsem i skwarkami

dla dzieci
Rosół z kluseczkami

Nuggetsy z kurczaka w chrupiacej panierce z frytkami i mizerią/ketchupem

Półmisek wędlin wiejskich
Tortilla z szynką i serem

Rolada szpinakowa z łososiem wędzonym podana z sosem czosnkowym
Sałata z grillowanym kurczakiem i ananasem

Sałatka brokułowa z szynką, jajkiem w sosie czosnkowym
Jaja faszerowane pieczarkami

Pasztet staropolski podany z konfiturą żurawinową
Ogóreczki małosolne i pomidor z cebulą

Pieczywo

przekąski zimne

Hotel turystyczny

TEL. 85 745 51 58
UL. TRANSPORTOWA 4,  15-399 BIAŁYSTOK

Ciasta domowe
Kruche babeczki z owocami

Mini deserki 2 rodzaje
Owoce filetowane

Napoje zimne/woda mineralna z cytryną
Kawa i herbata

słodki bufet

polecamy również
Tatar wołowy - 15 zł/os

Cena z jednym daniem - 200 zł/os
Dodatkowe danie - 30 zł/os
Dzieci do lat 10 - 120 zł/os
Dzieci 0-3 lata - bezpłatnie


